
H Ô T E L M E R C U R E - A R C 1 8 0 0



En Haute Tarentaise, dans les plus belles montagnes des Alpes, nous vous
accueillons. Ouvrez les yeux. Inspirez. Ressentez. Bougez. Au coeur d'une nature

majestueuse, lâchez prise. Soyez curieux. Soyez vous-même.



Au choix

« Champagne Tai t t inger »

Cockta i l 10 bouchées -
Deux coupes de 12 .50c l

Cockta i l 10 bouchées -
Trois coupes de 12 .50c l

50 .00 €

60.00 €



« Kir Pét i l lant »

Cockta i l 10 bouchées -
Deux coupes de 12 .50c l

Cockta i l 10 bouchées -
Trois coupes de 12 .50c l

31 .00 €

34 .00 €



« Punch »

Accompagnés de 10 bouchées ,
bo issons soft et eaux minéra les

Tro is verres d 'env iron 25c l 35 .00 €



Votre  sa l le  de  restaurant



Faux  f i le t  rôt i ,  jus  aux  pet i ts  o ignons  caramél isés  
Grat in  Savoyard  et  garn i ture  de  sa ison 

Ou 

Carré  de  Porc ,  sauce  Beaufort  et  Chantere l les  
Pommes fondantes  et  garn i ture  de  sa ison 

Ou 

Gigot  d ’Agneau fondant ,  sauce  Tapenade 
Gnocchis  et  garn i ture  de  sa ison 

Ou

Fi let  de  Féra  poê lé ,  sauce  au  v in  de  Savoie  
Crozets  et  garn i ture  de  sa ison  

Ass iet te  de  Tro is  Fromages  des  A lpages  

Menu à  50€ 

Buf fet  de  desserts  :   
Tro is  entremets  aux  choix  
Cascade  de  Fru i ts  f ra is  

Macarons  

Menu enfant  à  25€
Plat ,  Fromages ,  Dessert

Menu 4  p lats
Supplément  de  10€



Bonbon de  fo ie  gras  et  chutney  

Ou

Croust i l le  de  broui l lade  d ’œuf  provença le ,  crème de
bas i l ic  

Tournedos  de  Bœuf  gr i l lé ,  jus  aux  Mor i l les  
Po lenta  crémeuse  et  garn i ture  de  sa ison 

Ou 

Pavé  de  Veau rôt i ,  sauce  Madère  aux  champignons  
Pommes pa i l l assons  et  garn i ture  de  sa ison  

Ou 

Carré  d ’Agneau rôt i  aux  ép ices ,  jus  Truf fé  
R isotto  et  garn i ture  de  sa ison  

Ou 

Dos  de  Cabi l laud  poché  à  l ’hu i le  de  crustacés  
Coul i s  de  Poivrons  doux  ép icé  T ian  de  Légumes  du
Sud 

Menu à  60€ 

Menu enfant  à  25€
Plat ,  Fromages ,  Dessert

Menu 5  p lats
Supplément  de  12€

Ass iet te  de  Tro is  Fromages  des  A lpages  

Buf fet  de  desserts  :   
Tro is  entremets  aux  choix  
Deux  verr ines  (pp . )
Cascade  de  Fru i ts  f ra is  

Macarons  



Brochette  de  saumon,  c i t ron  vert  et  miso   

Ou 

Bonbon de  reb lochon cumin 

Menu 5  p lats
Supplément  de  14€

Suprême de  P intade  farc i  «  Grand Veneur  »  jus  de
cuisson rédui t  
Pommes Röst is  et  garn i ture  de  sa ison  

Ou 

Noix  de  Veau ,  jus  l ié  au  beurre  de  Fo ie  Gras  
R isotto  et  garn i ture  de  sa ison  

Ou 

Canon d ’Agneau rôt i  au  Romar in ,  jus  de  cu isson au
Mie l  d ’Acac ia  
Gnocchis  au  Comté  et  garn i ture  de  sa ison  

Ou 

Mignon de  Lotte  rôt i ,  jus  au  v in  de  Savoie  et
poi tr ine  croust i l l ante  Pana is  conf i ts  au  Cumin 

Menu à  70€ 

Ass iet te  de  Tro is  Fromages  des  A lpages  

Buf fet  de  desserts  :   
Quatre  entremets  aux  choix  
Deux  verr ines  (pp . )
Cascade  de  Fru i ts  f ra is  

Macarons  

Menu enfant  à  25€
Plat ,  Fromages ,  Dessert



For fa i t s  v ins

Class ique
Vin  de  Savoie
Grands  v ins

1/3  boute i l le  de  v in  par  personne ,  parmi  une
sé lect ion  de  v ins  b lancs  et  rouges  

1/2  eaux  minéra les  et  ca fé/thé

12 .00 €
15 .00 €
19 .00 €






Les  dro i t s  de  Bouchons  

Vin  ( 75c l )
Champagne (75c l )
A lcool  fort  (au  l i t re )

25 .00 €
50.00 €
90.00 €






Les  extras  

Jus  de  f ru i ts  (au  l i t re )  
Sodas  (au  l i t re )
Boissons  chaudes
Digest i f s

8 .00 €
7 .00 €
2 .20  €

dès  8 .00€



La f in  de  so irée  :  
l imite  horaire  à  2h  du  mat in


Open bar  -  sur  la  base  de  4  consommat ions  par
personne -  serv ice  de  00h à  2h  -  37 .00€ pp .

Long dr inks ,  b ière ,  sof t ,  eaux  minéra les
( J&B,  Gin  Gordon ’s ,  Vodka  Smirnof f ,  Téqui la

Camino,  Mal ibu  Get  27 )  



80 chambres contempora ines ent ièrement rénovées en 2019 .

Les chambres disposent d 'un ba lcon et d 'une vue sur la stat ion ou
panoramique sur la va l lée . E l les sont fami l ia les pour 2 adul tes et 2

enfants ou 4 adul tes et spac ieuses d 'une superf ic ie minimum de
34m2. E l les d isposent de l i ts superposés séparés de la chambre

pr inc ipa le .

Sa l le de ba in avec douche ou baignoire , sèche-cheveux et machine
Nespresso . WiF i gratu i t et TV écran plat .

Optez pour plus de confort et dormez dans nos sui tes , avec coin
sa lon .

Chambres et Sui tes



Ver i tab le ôde à la detente , notre espace bien-être avec sa
nouve l le extens ion de 300m2, vous immerge après une journée de
sk i , de randonnée ou d ’act iv i té . Sa pisc ine intér ieure chauf fée et

son jaccuz i vous attendent sous une verr ière panoramique qui
of f re une vue unique sur les sommets .

A moins que vous préfer iez vous attarder au sauna et hammam
pour vous re laxer après une bonne séance de f i tness .

Accès i l l imité of fert pour toute prestat ion Mar iage

Confort e t détente



Un brunch  pour  vous  
émervei l l er

Omelettes

Oeufs  broui l lés ,  au  p lat ,  à  la  coque

Select ion  de  f romages  :  Tomme,  Reblochon,
Beaufort . . .

Crudi tés  :  tomates ,  concombres ,  sa lade  
verte ,  asperge  vertes ,  betteraves . . .

Sa lades  de  f ru i ts

Fru i ts  f ra is

V iennoiser ies  

Pa ins  var iés

Crêpes  maisons

Céréa les

Fromages  b lancs ,  Yaourts

Brunch à  30€ / personne
Service  de  1 1h  à  14h

Jus  de  f ru i ts

Boissons  chaudes

Eaux  minéra les

Assort iments  de  charcuter ie  et  v iandes  
f ro ides  :  rosette ,  Speck ,  Jambon de  Savoie . . .

Cake

Bacon,  Sauc isses  ang la ises

Quiche  Lorra ine

Supplément  de  5€ :

Huitres  et  saumon



À très  v i te .



+33 4 50 53 82 08

Contact@bestmontb lanc .com

www.bestmontb lanc .com




